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Salvaje, Natural & Sostenible

Oncorhynchus keta
también conocido como salmén CHUM o SALMON SILVERBRITE

CARACTERISTICAS DE LA PESCA

e EN ALASKA, el futuro del Salmén
e Salvaje Keta y del medio ambiente es
mds importante que las oportunidades
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Salmén Salvaje Keta de Alaska.

SIGNIFICADO CULTURAL

El Salmdn Salvaje Keta de Alaska no sdlo
es importante a nivel ecologico, sino que
tambiéen esta intrinsecamente
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FAO 67: Determinacion de los limites mundiales para'.lc;s Greas
de pesca mds destacadas, establecidas por razones estadisticas.

FAD 67 relacionado con la pesca de subsistencia
/ Embarcaciones en las zonas rurales. Las familias en las
ECONOMIA  Empicos generados* para Salmén comunidades de la costa de Alaska

Fuentes: ~33.000 ~9-10K dependen de la PESCA DE SALMON para
f,\_'vO‘ny I \ sobrevivir. En el manejo responsable del
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todas las especies 4 A 4
de salmén subsistencia tiene prioridad sobre la
pesca deportiva, comercial o personal.
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GASTRONOMIA

TEXTURA FIRME - COLOR ROSADO
*SABOR SUAVE

“Me gusta cocinar el Salmén Salvaje
Keta. Al tener un sabor mds suave,
puedo cocinarlo con piel en una
sartén bien caliente. La piel queda
bien crujiente y combina perfectamente
con un limén, alcaparra y mantequila”.

CHEF JACK AMON
Marx Brothers Café | Anchorage, Alaska

HUEVAS SABROSAS

Los Salmones Salvajes keta de Alaska
también son apreciados por sus huevas. Las
huevas son EMPAQUETADAS CON ACIDOS
GRASOS CON OMEGA 3y poseen un
profundo sabor resonante dirigido
especialmente para los consumidores
internacionales. El color vibrante y la
cascara mas gruesa de las huevas en
relacion a otras especies significan una
TOTAL EXPERIENCIA SENSORIAL;
perfecta paracomplementar un

':;-':;b plato pr‘incipal 0 para C@

servirlas solas. o)

__...PER.FIL CULINARIO
ﬂ]‘ METODU Al horno, ala

rrilla, escalfado salteado iy

GRAN PUPILA QUE CUBRE CERCA DE TODOEL 0J0

CICLO DE VIDA
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- EL SALMONKETA
~ tiene un ciclo de vida
~ complejo; nace y vive
~ enagua dulce durante
3-4 meses y pasa 3-4
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dfios mds en el océano
antes de regresar al
agua dulce para
desovar.

&1 Sulmin Sulsaje Heta,de Alasba:

» Es el mas distribuido entre las 5 especies de
salmones en Alaska, aunque son escasas en el
norte de Kotzebue Sound.

Una de las especies mas grandes, el Salmén
Salvaje Keta mide como minimo 610 cm.

El Salmoén Keta vuelve a desovar en dos periodos,
el primer periodo es mas temprano y es llamado
'salmoén chum de verano'. Al sequndo periodo se le
llama 'salmén chum de otofo'.

Recibe el sobrenombre de salmén 'perro' por sus
dientes: debido que cuando vuelve a entrar en
agua dulce para desovar, los machos desarrollan
grandes colmillos como si fuesen caninos que
sobresalen de sus mandibulas.
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NUTRICION

EL SALMON SALVAJE KETA DE
ALASKA ESTA REPLETO DE
PROTEINA DE ALTA CALIDAD.

85gde
SALMON KETA DE ALASKA

22 ¢
DG
683 mg
470 mg

EL SALMON SALVAJEKETA
PROPORCIONA OMEGA-3
DE ORIGEN MARINO,

esencial para el cuerpo
humano. Los acidos grasos DHA y EPA
del salmon keta son los mas estudiados,
beneficiosos e inmediatamente usados
para la buena salud del cuerpo a corto

HORQUILLA PRONUNCIADA EN LA COLA
CONRAYASDEPLATAALOLARGODELOS
RAYOS DELAS ALETAS

————————— TAMANO ESTANDAR: 24-28 INCHES ———————
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Porcién de Salmon de Alaska asado a la parrilla con aguacate | Salmén Keta de Alaska relleno de Verduras | Salmén Keta de Alaska sazonado
con Limén y Tomillo con Ensalada de Alcachofa y Tomate | Salmén Keta de Alaska Aromdtico Asidtico con guisantes de sésamo

BOCABLANCA CON LINEA DE GOMA
BLANCA Y DIENTES BIEN DESARROLLADOS

Encuentre estas recetas y mas en WILDALASKASEAFOOD.COM/RECIPES




